
 

Die Preise gelten pro Person. Sollten Sie Allergien oder Unverträglichkeiten haben, 
bitte erkundigen Sie sich bei unseren geschulten Mitarbeitern 

SUPPEN   

Gulaschsuppe EUR 9,00 
 

Speckknödelsuppe EUR 7,00 
 

Frittatensuppe EUR 7,00 
 

Knoblauchcremesuppe EUR 8,00 
 

VORSPEISEN 
 

6 Weinberg Schnecken EUR 13,00 
in Knoblauchbutter 
 

Portion Speck EUR 10,00 
 

Portion Bündnerfleisch EUR 14,00 
 

Guxa Jause EUR 16,00 
Speck – Bündnerfleisch – Käse 
 

RACLETTES 
 

Raclette Grill EUR 42,00 
Kleine Steaks vom Prime Beef, 150g Raclettekäse 
Gemüse, heurige Erdäpfel, Pickles (Essiggemüse), Sauce 
 

Raclette Brot  EUR 6,50 
 

DESSERT 
 

Schokoladenfondue  EUR 27,00 
Früchte und Beeren, Valrhona Vanille Eis 
 

Kaiserschmarren EUR 15,00 
mit Preiselbeeren 
 

Schokoladenkuchen EUR 12,00 
mit Vanilleeis 
 

Apfelstrudel EUR 11,00 
mit Vanillesauce   



 

Die Preise gelten pro Person. Sollten Sie Allergien oder Unverträglichkeiten haben, 
bitte erkundigen Sie sich bei unseren geschulten Mitarbeitern 

FONDUES  
 

Fondue Chinoise EUR 46,00 
Prime Beef und Kalbsfilet (gesamt 220g) 
Pommes, Knoblauchbaguette, Saucen 

+ Salat EUR   6,00 

+ Mais EUR  6,00 

+ 100g Fleisch zusätzlich EUR 16,00 
 

Käsefondue der Klassiker EUR 40,00 
Erdäpfel, Pain Paillasse, Salat, Mixed Pickels               

+ Perigord Trüffel EUR 50,00 
 

Champagner EUR 50,00 
Käsefondue veredelt mit Laurent Perrier 
Erdäpfel, Pain Paillasse, Salat, Mixed Pickels                

+ Perigord Trüffel EUR 60,00 
 

Fondue au Roquefort EUR 40,00 
Ein Fondue mit Rasse und Würze  
 

KLASSIKER 
 

Wienerschnitzel vom Kalb EUR 34,00 
Erdäpfelsalat, Preiselbeer 
 

Käsespätzle EUR 24,00 
Röstzwiebel   


