
AKTUELLE AUSZEICHNUNGEN FÜR DAS GOURMETRESTAURANT STÜVA 
 

GAULT & MILLAU: 5 HAUBEN (19 PUNKTE) / GAULT & MILLAU: KOCH DES JAHRES 2019 / GUIDE Á LA CARTE: 5 STERNE /   
FALSTAFF RESTAURANTGUIDE: 4 GABELN / SCHLEMMER ATLAS: SPITZENKOCH DES JAHRES 

DER GROßE GUIDE: 5 HAUBEN / HORNSTEIN RANKING: 3 KRONEN / LA LISTE: YOUNG CHEF OF THE WORLD / MICHELIN GUIDE: 2 STERNE 
 

INKLUSIV PREISE PRO PERSON 
SOLLTEN SIE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN HABEN, ERKUNDIGEN SIE SICH BITTE BEI UNSEREN GESCHULTEN MITARBEITERN. 

 

MENÜ 
 
Kaviar 
mit Caviar d’Aquitaine 30g 79,00 € 
mit Caviar Imperial 30g 94,00 € 
 

Gillardeau Auster pro Stück 9,00 € 
Rotweinessig Vinaigrette 
 

Carabinero 53,00 € 
Caviar d’Aquitaine - Tomate – Erbse - Minze 
 

VORSPEISEN 
 

Gänseleber 
Golden Ananas– Honig - Safran 
 

Lobster aus Tristan da Cunha 
Curry 
 

Rotbarbe 
“Mercimek Corbasi” 

 

FISCH 
 

Black Cod 
Kaviar – Spargel - Estragon 
 

Zander 
Civet – wilder Brokkoli 
 

FLEISCH 
 

Beef 
Rotweinsauce 
 

DESSERT 
 

Französische Käseselektion 27,00 € 
vom Wagen, 5 Sorten zur Wahl 
 

Rhabarber - Himbeer 
Topfen - Ingwer 
 

Felchlin Schokolade 
Sherry – Vanille 

 
 
 
 

Gerne servieren wir Ihnen unser Menü in 4 bis 7 Gängen von EUR 154,00 bis 
EUR 269,00 + Gedeck EUR 9,00 


